Josilac® ferm

Biologiskais ieraugs skabbaribas raZosanai
Ipass produkts skabbaribas kar$anas novérsanai

Joseraq.

we care, you grow

=
=
(o)
Y
®

Y,
i
[
=

Produkta prieksrocibas:

» Heterofermentativas pienskabes baktérijas (Lactobacillus buchneri)
» Produktam veiktas DLG kvalitates parbaudes (2)

Jusu ieguvumi:

s Vésa un svaiga bariba
- piemit SAFETY jeb DROSIBAS efekts
= Piemerots lietoSanai dazados apstaklos
- ieskabéjamai masai ar dazadu sausnu 30 - 60%
- dazadu augu skabbaribas sagatavosanai
s Viegla lietoSana
- jalieto mazs ierauga daudzums (izmantojams loti maza tilpuma [Ultra Low Volume] dozéSanas
iekartas) tas ir lietojams skidra veida
= DLG kvalitates markéjums garante augsta limena drosibu

Galvena lietosanas sfera

7ale > 30 % Graudaugu Piemeérots
o Kukuruzas CCM (kukurazas vai paksaugu skabbaribai, ko
Sausnas, kukurizas - - s - . i . S uLv
- - skabbariba valisu maisijums) | vegetativas masas | izmanto biogazes
skabbariba - - oo
skabbariba razosanai
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Josilac® ferm

Premikss — skabbaribas piedeva
LietoSanas sféra:
Kukurliza, graudaugu vegetativas masas skabbariba,
sasmalcinatas kukurizas valites

Sastavs: KATEGORIE 2
heterofermentacinés pieno riigsties bakterijos \ KONTINUIERLICH
GEPRUFT

DLG-Zertifikat 6486

Rekomendéjama deva: 150.000 KVV/g svaigas skab&jamas masas. www.DLG.org

Dozésana: 3 g Josilac® ferm tonnai svaigas skab&jamas masas. Ar vienu
iepakojumu (150 g) pietiek, lai apstradatu 50 tonnas Sadas masas.

Leteicamais lietojums: 1 maisinu (150 g) Josilac® ferm, energiski maisot vai kratot, izSkidina apméram 0,5 | Gdens un péc tam
atSkaida ar 0,2 — 2,0 I/t skabbaribas (vai ULV 25 — 100 ml) un vienmérigi izsmidzina uz skabé&jamas masas (Josilac® dozésSanas
iekarta). AtSkaidiSanas pakape ir atkariga no razas novakSanas metodes, razas daudzuma/h un sprauslas veiktspéjas.

Vélama Gdens temperatiira: 18 — 30 °C. UdenT vienmérigi izSkidinatas (dispergétas) baktérijas iesakams izlietot uzreiz, bet ne vélak
ka 48 stundas péc samaisiSanas.

Skabéjamas masas iesakamais sausnas saturs: 30 — 60 % sausnas.

Piezime: Skabbaribai ir jablt hermétiski nosegtai vismaz 6 — 8 nedélas pirms izbaro$anas.

Uzglabasana un deriguma termins slégta originalaja iepakojuma:

24 ménesi no produkta izgatavoSanas datuma (skat. uzdruku) vésa un sausa vieta.
Sargat no gaismas un saules stariem.

Optimalie uzglabasanas apstakli ir nodro$inati ledusskapr vai saldétava.

Ka tas darbojas? N
Péc saskarS§anas ar gaisu Josilac® ferm piemitoSais SAFETY jeb DROSIBAS efekts nodroSina skabbaribas stabilitati ilgaka laika

perioda (augsta aeroba stabilitate). Efektiva ierauga iedarbiba ir nodrosinata arf sausaka ieskab&jama masa (augsta osmotolerance).
No vienas puses SAFETY jeb DROSIBAS efekts ripé&jas par droSu fermentacijas procesu primaras fermentacijas laika. No otras puses
tas rada stabilu vidi pret peléjuma un rauga veidoSanos. Augstas kvalitates lopbariba tiek saglabata efektiva veida un nesakarst.

Josilac® ferm prieksrocibas, gatavojot skabbaribu lopbaribai:
e Augsta aeroba stabilitate nodroSina mazakus baribas zudumus (skabbaribas stabilitate péc saskarSanas ar gaisu);
e Pateicoties sekundaras karSanas jeb fermentacijas novérsanai, bariba ir veseliga, svaiga un drosa lietoSanai;
e Samazina peléjuma un rauga sénisu augSanu bariba, tadéjadi nodrosinot labaku baribas kvalitati; Samazina bojatas
baribas negativo ietekmi uz dzivnieku veselibu.

Josilac® ferm priekSrocibas, to izmantojot fermentacijas substrata biogazes razo$anai:

e Pateicoties mazakiem sausnas un energijas zudumiem, saglaba vértigas, gazes veidoSanai nepiecieSamas vielas;

e Mazaki energijas zudumi, iekraujot un izkraujot skabbaribu fermentacijas kamera (augsta aeroba stabilitate);

¢ Augsta gazes raZiba, pateicoties augstakai etikskabes un 1,2-propandiola procentualai dalai; Sis vielas ir metana
razoSanas prekursori

Neto svars: 150 g

e AGRERA’

PARBAUDITI RISINAJUMI LAUKSAIMNIEKIEM

Deriguma termin$ un partijas Nr. - uz iepakojuma, RazZotdjs: Josera GmbH & Co. KG, AtziSanas Nr.a DE-BY -1-00035, Adrese: D - 63924
Kleinheubach, Tel. +49(9371)/940-110, www.josera-agri.com, 150 g pacina, Izplatitajs: SIA AGRERA, Institdta 1, Ulbroka, Stopinu novads, LV- 2130,
Regd.Nr, LV45403019104, Dzivnieku baribas aprité iesaistitd uznémuma registracijas Nr.a 031249, Talrunis 29141410, Fax. 67910698, www.agrera.lv.
NepiecieS8amibas gadijuma lidzu sazinieties ar Agrera/Josera konsultantiem. Produkts jauzglaba vésa, tird un sausa vieta. Josera neuznemas atbildibu
par produkta kvalitati ja tas nav glabats atbilstoSi instrukcijai.



